
entradas

couvert R$ 35,00
Antepasto de caponata, queijo parmesão 
cortado no bico de faca e confit de uvas verdes. 
Acompanha fatias de pão italiano artesanal.

filé aperitivo R$ 69,00
Iscas de filé mignon ao molho madeira 
e fritas. Acompanha fatias de pão 
italiano artesanal.

Polvo tropical R$ 60,00
Polvo na chapa com vinagrete de manga e 
crema de balsâmico. Servido com torradas na manteiga.

Bolinhos de bobó R$ 30,00
6 unidades de bolinho com recheio de bobó 
de camarão com maionese de coentro.

Pastéis de coste� R$ 29,00
4 unidades de pastéis com recheio de 
gorgonzola e costela cozida lentamente 
no vinho. Acompanha molho aioli.

Camarão oriental R$ 50,00
6 unidades de camarão cremoso 
empanado com molho agridoce.

Pedra de frios R$ 110,00
Variedade de queijos e embutidos da casa,
frutas frescas, geleia e castanhas torradas.

petit brie R$ 25,00
Brie empanado na farinha panko. 
Acompanha compota de frutas da casa.

filé ao molho do chef R$ 49,00
Iscas de filé mignon ao molho de gorgonzola 
e dijon com nuvem de parmesão. Acompanha 
torradas na manteiga.

Bolinhos de bacal�u R$ 48,00
6 unidades de bolinhos de bacalhau bem 
refogado e cremoso envolvo em massa de batata
com maionese de azeitonas.

Panceta agridoce R$ 35,00
Fatias de panceta ao forno e pururucada,
picles de cebola roxa e molho agridoce.

croquete nordestino R$ 44,00
4 unidades de croquete feito com carne 
de sol desfiada e refogada na manteiga da 
terra. Acompanha molho golf.

Tartare de beterraba R$ 35,00
Base de creme da casa com beterraba assada 
no forno lentamente e picada na ponta da faca 
com especiarias e azeite. Acompanha torradas no azeite.
Opção vegana.

burrata R$ 48,00
Burrata sobre redução de molho de tomate 
com tomates secos e rúcula finalizada com molho pesto 
e/ou crema de balsâmico. Acompanha torradas 
amanteigadas.

sa�da bessa R$ 35,00
Mix de folhas com picles de maxixe e frutas 
da temporada com maionese de coentro.

sugestão do chef

Camarão à C�mpagne R$ 84,00

PRATOS PRINCIPAIS

Camarões reduzidos ao champanhe, ao creme 
e gratinado. Servido com purê de batata.

be�e Meuniere R$ 99,00
Peixe grelhado e camarões com molho de 
alcaparras e cogumelos paris fatiados. 
Servido com arroz de castanha e brócolis.

bacal�u mil fol�s R$ 94,00
Camadas de bacalhau refogado, batatas 
laminadas, molho bechamel e azeitonas
pretas finalizado com parmesão e gratinado.

Arroz com polvo R$ 89,00
Arroz vermelho ao molho de tomate e 
pimentões refogados e finalizados com tentáculos 
de polvo com páprica e aioli de balsâmico.

Risoto com mignon R$ 85,00
Medalhão de filé mignon ao molho madeira 
com risoto de bacon e cogumelos shikate.
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Risoto de camarão R$ 84,00
Risoto de camarão feito com caldo 
de camarão da casa.

Camarão cremoso R$ 82,00
Camarões no molho de queijo, servido com 
arroz no molho pomodoro artesanal, finalizado
com amendoas laminadas.

fe�uccine com camarões R$ 78,00
Fettuccine ao molho pomodoro artesanal com 
camarões grelhados finalizado com molho pesto.

Spaghe�i com camarões R$ 78,00
Spaghetti com bacon frito e camarões
grelhados ao molho branco.

Penne com camarões R$ 78,00
Penne com camarões e abacaxi flambados com
penne, tomate cereja e brócolis.

pratos principais

Mignon ao molho branco R$ 72,00
Medalhão de filé mignon ao molho de creme 
de leite fresco, pimentão, cebola e coentro. 
Servido com batata frita e arroz refogado.

Mignon à parmegiana R$ 80,00
Duas camadas de filé mignon empanado com 
presunto e queijo muçarela gratinado.
Servido com spaghetti ao molho de tomate.

Mignon ao queio trufado R$ 79,00
Medalhão de filé mignon ao molho de queijos 
nobres trufado sobre musseline de batata. 
Servido com vegetais grelhados.

fe�uccine alfredo 
com mignon

R$ 79,00

Medalhão de mignon ao molho madeira com 
fettuccine envolto no molho cremoso a base 
de manteiga e queijo parmesão.

bacal�u na nata R$ 89,00
Bacalhau refogado no azeite com batatas 
coradas, envolto em molho de nata português 
e gratinado.

Risoto de cogume�s R$ 74,00
Risoto de cogumelo finalizado com shimeji 
na manteiga e flores comestíveis (panc).

Ravioli trufado R$ 84,00
Massa fresca de espinafre recheada de brie 
e damasco ao molho de queijos nobres trufado 
e gratinado.

salmão oriental R$ 89,00
Posta de salmão glaceado no molho agridoce 
com vegetais. Servido com farofa de panko com shitake.

Salmão ao limone R$ 94,00
Penne ao molho branco com salmão grelhado 
e finalizado com raspas de limão siciliano.

Pescada trufada R$ 99,00
Posta de pescada amarela sobre musseline de 
banana da terra. Servido com salada tropical trufada.

Peixe à delícia R$ 94,00
Camada de purê de batata, posta de pescada 
amarela, banana frita e molho rosé com queijo 
gratinado.

Spaghe�i à caponata R$ 60,00
Spaghetti com caponata artesanal e 
castanhas granuladas. Opção vegana.

Rondeli A�'matriciana R$ 64,00
Massa fresca com queijo e presunto ao molho 
pomodoro artesanal refogado com cebola, pimentão 
vermelho e bacon.

menu kids

isca de mignon com fritas R$ 40,00
Iscas de filé mignon com arroz e batatas 
fritas onduladas.

Isca de peixe com fritas R$ 40,00
Iscas de pescada amarela empanadas na farinha 
panko com arroz e batatas fritas onduladas.
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Pudim com morangos R$ 24,00
Mini pudim tradicional com calda extra 
e morangos fatiados.

Brownie masa� R$ 39,00
Brownie artesanal coberto de chocolate
e ganache de chocolate com especiarias. 
Acompanha crumble e sorvete Amore Di Latte.

Choux Cream R$ 29,00
Massa choux com craquelin recheada de 
creme de ricota doce com cobertura de doce 
de leite e pistaches granulados

Petite Gateau R$ 29,00
Petit Gateau de chocolate meio amargo com 
calda de chocolate. Acompanha crumble e 
sorvete Amore di Latte.

Tartelete tzá R$ 34,00
Mini torta de frutas com geleia 
e ganache da casa.

legenda

Contém Glúten

Contém Lactose

drinks autorais

Sex on the river R$ 26,00
Vodka, suco de abacaxi, xarope de gengibre, 
xarope de morango.

Cariblue R$ 29,00
Rum de coco, suco de limão, suco de abacaxi 
e curaçau blue com fatias de limão siciliano.

Ravel R$ 28,00
Vodka, suco de goiaba, suco de abacaxi e espuma
de gengibre com pimenta rosa por cima.

Kir royale R$ 30,00
Espumante prosecco, licor de cassis.

b�ody berry R$ 26,00
Vodka, espumante brut, xarope de morango 
e fatias de morango.

oran R$ 25,00
Gin, Aperol, espumante prosseco, fatias 
de laranja e gomos de tangerina.

Caraji� R$ 25,00
Licor 43, café expresso.

Honey Bee R$ 30,00
Whisky de mel, xarope de canela, licor 
de café, sumo de limão.

Ouro Branco R$ 30,00
Abacaxi, melado de cana de açúcar, leite 
condensado, rum Malibu e espuma de gengibre pra finalizar.
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drinks clássicos

dry Martini R$ 22,00
Gin e vermute seco com azeitona.

Caipirin� R$ 18,00
Cachaça prata e limão.

Caipiroska R$ 24,00
Vodka e frutas da casa (consultar sabores).

Moscow Mule R$ 30,00
Vodka, suco de limão, xarope de gengibre, 
hortelã e espuma de gengibre.

Marguerita R$ 30,00
Tequila, cointreau, sumo de limão, sal. 

pina co�da R$ 26,00
Abacaxi picado, leite de coco, leite 
condensado, rum Bacardi e gelo.

aperol Spritz R$ 29,00
Aperol, água com gás e espumante 
prosseco com fatias de laranja.

negroni R$ 27,00
Gin, campari e vermute rosso com 
casca de laranja.

Gin Tônica R$ 28,00
Gin e água tônica com especiarias, fatias 
de limão siciliano e alecrim.

Mojito R$ 20,00
Rum, suco de limão, hortelã, xarope de 
menta opcional e água com gás.

desti�dos

absolut 50ml R$ 14,00

smirnoff 50ml R$ 10,00

grey g�se 50ml R$ 20,00

beefeater 50ml R$ 18,00

tanqueray 50ml R$ 19,00

aviator 50ml R$ 16,00

campari 50ml R$ 12,00

bacardi 50ml R$ 12,00

josé cuervo prata 50ml R$ 18,00

josé cuervo ouro 50ml R$ 20,00

matuta Cristal 50ml R$ 10,00

matuta umburana 50ml R$ 12,00

Volúpia diamante 50ml R$ 20,00

Volúpia Premium 50ml R$ 25,00

b�ck & White 50ml R$ 14,00

jhonny Walker 50ml
Red Label

R$ 16,00

jhonny Walker 50ml
Black Label

R$ 20,00

jhonny Walker 50ml
Gold Label

R$ 45,00

old parr 50ml R$ 19,00
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Hoegaarden 330ml R$ 15,00

�rona extra 330ml R$ 14,00

ste�a artois 330ml R$ 13,00

ste�a pure gold 330ml R$ 13,00

spaten 330ml R$ 12,00

budweiser 330ml R$ 12,00

budweiser s/ álc�l 330ml R$ 12,00

heineken 330ml R$ 14,00

heineken s/ álc�l 330ml R$ 14,00

licores

43 50ml R$ 18,00

cointreau 50ml R$ 21,00

amaru�a 50ml R$ 19,00

soft drinks

Red bu� 210ml
Padrão, melancia, tropical, pitaya ou sugar free.

R$ 15,00

Água sem gás 275ml R$ 8,00

Água com gás 275ml R$ 8,00

Água tônica 350ml R$ 8,00

Schweppes citrus 350ml R$ 8,00

H20 limoneto 500ml R$ 9,00

Sprite lemon 510ml R$ 9,00

suco de �ranja 300ml R$ 12,00

refrigerante 350ml
Guaraná Antártica, Guaraná Antártica Zero, 
Pepsi Black, Coca-cola, Coca-cola Zero.

R$ 7,00

sucos 300ml
Consultar sabores.

R$ 10,00

água de coco 400ml
Natural.

R$ 12,00

cafés e chás

Café expresso 50ml R$ 7,00

Chá Gunpowder 150ml R$ 15,00

chá r�ibos paradise 150ml R$ 15,00

chá po�r mint 150ml R$ 15,00

chá ge�do 400ml R$ 18,00

cappuccino 150ml R$ 14,00


